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Feste und Feiern im Wienerwald U

Liebe Giste und Freunde der Holdrichsmiihle! C l{'. Lk \\\

Wir freuen uns, Thnen unsere Vorschldge fiir hre Weihnachts- bzw. Betriebsteier
anbieten zu diirfen.

Nur 10 Minuten von der Stadtgrenze Wien entfernt, bieten wir Ihnen eine Aus-
wahl an kleinen und grofieren Bankettrdumen fiir IThre Feier.

Kleinere Runden im Kollegen- oder Familienkreis fiihlen sich in unserem Gewdolbe-
restaurant bei knisterndem Kaminfeuer besonders wohl.

GroBere Feiern bis zu 220 Personen finden in unseren Waldmiillersaal einen pas-
senden Rahmen.

Sollten Ihre Giste von Wien oder aus weiterer Entfernung kommen, organisieren
wir selbstverstdndlich gerne einen Bustransfer.

Wir wiirden uns freuen, wenn Sie Thre Weihnachtsfeier bei uns in der Holdrichs-

miihle veranstalten wiirden. Fiir eine unverbindliche Besichtigung, Programmvor-
schldge oder fiir weitere Fragen stehen wir jederzeit gerne zur Verfiigung.

Familie Moser

"I._ ——
|

Trinrte Schubert
Torte |

Gaadnerstrasse 34 Unsere Idee fur Ihr Firmen-
2371 Hinterbriihl Weihnachtsgeschenk!

Tel.: 02236/26 27 40

Fax.: 02236/48 729 Schubert-Torte in der Holzkiste,
www.hoeldrichsmuehle.at kann auch mit Threm Firmenlogo
hoeld@eunet.at versehen werden!

Preis: € 15,- (exkl. Versand)
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Das Geheimnis der Christtagsipfel

Die zarten Strahlen der winterlichen Morgensonne leuchten durch das Fenster in
die gemiitliche Stube, wo bereits die ganze FFamilie versammelt ist, denn es gilt
festzustellen, was der Weihnachtsmann in der Nacht in die Schuhe getan hat.

Am vergangenen Abend, nach der stimmungsvollen Andacht im Licht der Kerzen
des Weihnachtsbaumes, hatten die Kinder ihre Schuhe ausgezogen und ins Fenster
gestellt; eine Glasscheibe hat dabei offenbar einen Sprung bekommen. Jetzt ist Be-
scherung!

Im Jahre 1844 schuf Ferdinand Waldmiiller das Olgemilde CHRISTMORGEN.

Die Geschenke, die der
Weihnachtsmann den Kindern
gebracht hat, sind saftige rote
Apfel, und alle sind dariiber
gliicklich und zufrieden, bis auf
den grofiten Buben, dessen Schuh
leer blieb, was ihn jetzt sehr nach-
denklich stimmt, so dass er gar
nicht merkt, dass ihm seine
Schwester, liebevoll besorgt,
ihren Apfel geben will.

L 344)

Der Brauch, Apfel zu verschenken, ist heute in Vergessenheit geraten. In der
Holdrichsmiihle wird deshalb zur Erinnerung an den CHRISTMORGEN jedes
Jahr eine besondere Nachspeise nach altem Rezept serviert: ,Die Holdrichsmiihler

Christtagsiptel.

Holdrichsmuhler Christtagsapfel selber machen!

Incentive zur Weihnachtszeit
Mit Kollegen das Geheimnis der Christtagapfel entdecken!

Sie bereiten unter fachkundiger Leitung zu weihnachtlicher Musik gemeinsam
ihre Nachspeise — die berihmten Holdrichsmuhler Christtagsapfel — zu! Auf
Wunsch schmiicken Sie auch ihren eigenen Weihnachtsbaum!

€ 12,- pro Person (ab 15 Personen)
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Weihnachtliche Meniivorschlige

Bitte wihlen Sie ein Festmenii fiir Ihre Veranstaltung aus.
Im Mendiipreis inkludiert sind Gedeck, Meniikarten, Saalmiete, weihnachtliche
Raum— und Tischdekoration .
Gerne beraten wir Sie auch individuell bei der Zusammenstellung Ihres Meniis.

Menii 1: ., Schneemann*

Frischschafkése aus dem Alpenvorland auf gegrillten Zucchinischeiben und
Kriuterblittern
*kk

Erdipfel-Waldpilzcremesuppe
*k %
Gebratenes Saiblingstfilet aut Limettenschaum mit Blattspinat
und Italienischen Kriuternudeln
oder
Gegrillte Rinderfiletscheiben vom Wienerwald Weiderind
auf ,,Stroganoff Art“ mit Nockerln
Kk

Holdrichsmiihler Christapfel mit Vanillesauce

€ 35,50 pro Person
€ 31,30 pro Person ohne Suppe

Menii 2: . Nikolo*

Kaltes Roastbeef mit Kriutersauce und kleinem Salat
$ekk

Kiirbiscremesuppe mit gerosteten Kernen
sk %
Gebratenes Ralbsriickenstiick mit Erbsenschoten und gratinierten Rahmkartofteln
oder

Gekochtes vom Wienerwald Weiderind mit Apfelkren, Wurzelgemiise und Rosti
8

Panna Cotta auf Fruchtspiegel

€ 36,80 pro Person
€ 32,60 pro Person ohne Suppe
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Menii 3: ,Waldmiiller*

Vorspeisenvariation
aus gerduchertem Lachs mit Senfsauce, Frischschatkdse aus dem Voralpenland mit
gegrillten Zucchinischeiben und Tafelspitzsiilzchen
Kok ok

Rindsuppe mit Wiener Einlagen
sk

Rosa gebratene Entenbrust in Rosmarinsauce mit Speckfisolen und kleinen Brat-
kartofteln
oder

Gebratene Beiriedschnitte mit Kartoftelgratin und Waldpilzsauce
kK

Nougat-Schokolademousse auf hausgemachten Erdbeermark

€ 37,50 pro Person
€ 33,30 pro Person ohne Suppe

Menii 4: ,Winterzauber®

Lachstartare auf gebackenem Ruccolasalat und ofenfrischen Kartoftelchips
kK

Klare Rindsuppe mit Krduterbutternockerl
sk
Gegrilltes Cordon bleu von der Hiithnerbrust auf buntem Gemiise
und Basmatireis

oder

Gegrillte Kotletten vom Rehriicken auf Steinpilzsauce

mit Schupfhudeln, Broccolirose und Preiselbeerbirne
8%

Hausgemachte GrieBknoder]l mit Krokant und Zimtzucker auf Zwetschkenmark

€ 36,- pro Person
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Menii 5: ,,Christkindl®

Carpaccio vom Rind mit Grana
*okok

Petersilschaumsuppe
sk
Gegrilltes Truthahnfilet in Ei und Parmesan gebacken
auf [talienischen Kriuter-Tomatennudeln
oder
Gebratenes Hirschkalbsriickenstiick mit Serviettenknodel, Rotkraut
und gefiillter Birne
$ek %

Moccamousse mit Weihnachtskeksen

€ 36,20 pro Person

Menii 6: ,, Schlittenfahrt®

Réucherfischsiilzchenmit marinierten Cocktailtomaten und Vogerlsalat
%k

Klare Suppe mit GrieBschoberl

* kK

Getiillte Schweinefilets auf Kriuterrahmsauce mit Pilzserviettenknodel
oder

Gegrilltes Zanderfilet in der Kartoffelkruste auf Paprikacreme und Saisongemiise
Kk

Toptenobersnocker] mit Fruchtmark

€ 35,50 pro Person



- . Feste und Feiern im Wienerwald
- €8 Holdrighsmiihle,

Weihnachtsbuftet ,, Waldmiiller”

Im festlich dekorierten Bankettraum mit Weihnachtsbaum, Reisig, Kerzen auf den
Tischen und Meniikarten ,,Christtagmorgen” von Ferdinand G. Waldmiiller servie-
ren wir Ihnen Ihr Weihnachtsbuftet.

Buftets bieten wir ab einer Personenanzahl von 30 Personen in verschiedenen
Preisvarianten (je nach Umfang) an. Unsere Preise verstechen sich pro Person in-
klusive Gedeck (Brot und Butter).

Vorspeisen:

Riucherlachstartare
Roastbeef mit Kriautersauce
Zweierlei Crostinis
Vitello tonnato
Avocado mit Shrimpscocktail
Riucherforelle mit frischem Krenrahm
Tatelspitzsiilzchen mit Kerndlmarinade
Tomaten mit Mozzarella und frischen Kriautern
Frischschafkése aus dem Alpenvorland mit gegrillten Zucchinischeiben

Winterliche Blattsalate mit verschiedenen Dressings zur Wahl

Suppen:
Erdapfel-Waldpilzcremesuppe
Zwiebelsuppe mit Rédsecroutons

Rindsuppe mit Wiener Einlagen
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Hauptspeisen:
Forellenfilet in Butter gebraten auf Limettenschaum
mit Blattspinat und Damptkartotfeln

Gebratene Ente aus dem Waldviertel mit Apfeln und Serviettenknodel
Backhendlstiicke oder kleine Schnitzel mit Erdapfelsalat
Gegrilltes Ralbsriickenfilet mit Steinpilzsauce und Kartoffelgratin
Gegrillte Maishuhnstiicke auf buntem Gemiise und Safranreis

Pochiertes Lachsfilet mit Wurzelgemiise in Estragoncreme und Wildreis
Gebratene Rehkotletten mit Preiselbeercreme und hausgemachten Nudeln
Gegrillte Rinderfiletscheiben mit Ofenkartoffeln und winterlichen Gemiise

Gebratenes Zandertilet in der Kartoffelkruste auf Paprikacreme und Saisongemdise
Gegrillte Lammkoteletts mit pikantem Gemiise und Rosmarinkartofteln
Gebratene Schweinemedaillons mit Parmaschinken, Salbei und Schupfnudeln

Gekochtes vom Steirischen Jungrind mit Apfelkren, Wurzelgemiise und Rosti

Nachspeisen:

Hausgemachte GrieBknodel mit Zimtzucker und Zwetschkenmark
Hoéldrichsmiihler Milchrahmstrudel mit warmer Vanillesauce
Flaumiger Wiener Kaiserschmarren mit Kompott
Nougatmousse und Fruchtsalat

Toptenobersnockerl mit Fruchtmark

e st st sk sk ke sk sk ke sk
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Feste und Feiern im Wienerwald D

Variante A (ab 30 Personen)
8 Vorspeisen, 1 Suppe, 2 Hauptspeisen und 2 Desserts

€ 33,- pro Person

Variante B (ab 30 Personen)
4 Vorspeisen, 2 Suppe, 3 Hauptspeisen und 3 Desserts

€ 37,- pro Person

Variante C (ab 30 Personen)
5 Vorspeisen, 2 Suppe, 4 Hauptspeisen und 4 Desserts

41,- pro Person inkl. Gedeck
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HKHleine Weihnachtskarte

Unser Klassiker fiir [hre Feier im kleineren Rahmen
(bis ca. 20 Personen)

Zum Aperitif:

Aperitif-Empfangstisch mit Sekt & Kombucha, Mineralwasser und Orangensaft
Verrechnung nach Verbrauch
oder
Punsch & Maroni-Empfang im Freien zu weihnachtlichen Kldngen
€ 8,- pro Person

Kleine Karte

Kaltes Roastbeef mit Kriutersauce und kleinem Salat
Riucherlachs mit Senfsauce und kleinem Salat
Frischschatkise aut gegrillten Zucchinischeiben
Tatelspitzsiilzchen mit Zwiebel-Rerndlmarinade

Fskk

Schnittlauchcremesuppe
KRiirbiscremesuppe mit gerosteten Kernen
Klare Suppe mit Frittaten

*k K

Rosa gebratene Entenbrust mit Rosmarinsauce, Speckfisolen,
glacierten Maroni und Bratkartofteln
Gekochtes vom Wienerwald Weiderind mit Apfelkren, Blattspinat und Rosti
Gegrilltes Forellentilet auf Limettenschaum mit
winterlichem Gemiise und Wildreis

Gegrillte Kotletten vom Rehriicken auf Steinpilzsauce mit
Preiselbeerbirne und Serviettenknodel

Gebratenes Kalbsriickenstiick in Eierschwammerlsauce mit

gratinierten Rahmkartoffeln

kK
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Grieknodel mit Zimtzucker auf Zwetschkenkompott
Schokolademousse auf Fruchtspiegel
Holdrichsmiihler Milchrahmstrudel mit Vanillesauce
(kleine oder Standardportion)
Holdrichsmiihler Christtagsapfel mit Vanillesauce

Verrechnung nach Bestellung
(Vorspeisen von € 5,50 bis 9,-, Suppen € 3,70 — 4,20, Hauptspeisen von € 11,- bis
18,- Nachspeisen von € 5,50 bis 7,-)

Im Preis inkludiert sind Gedeck, weihnachtliche Tischdekoration, Meniikarte
»Waldmiillers Christagsmorgen in der Holdrichsmiihle.
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HKleine Events ftiir Ihre Feier

Weihnachtspunschstandl

Weihnachtlich geschmiickter Punsch-Adventstand im Freien mit Fackeln, dazu ge-
bratene Maroni aus dem Roster und Weithnachstmusik.

€ 8,- pro Person

Feuerzangenbowle

Vor unserem weihnachtlich geschmiickten Adventstand servieren wir im Freien
eine Feuerzangenbowle. € 8,- pro Person

Feuerzangenbowle im Wald mit Fackelspaziergang

Fackelspaziergang zu einer Waldlichtung (10 Min FuBmarsch), wo wir Thnen unter
winterlichem Sternenhimmel vor einer romantischen Waldhiitte eine Feuerzan-
genbowle bereiten. € 10,- (ab 20P)

Weihnachtsmann hoch zu Ross

Wir verteilen Thre Firmenweihnachtsgeschenke mit weihnachtlich geschmiicktem
Pferd (zum Aperitif oder als Einlage zwischendurch im Freien). € 115,- (pauschal)

Weihnachtslieder mit Zitherspielerin

Original Zither mit Weihnachtsliedern — auch zum Mitsingen! 1/2 oder ganze
Stunde. ab € 150,-

Seegrotte Exklusivfiithrung mit Motorbootfahrt

Exklusive Fiihrung durch die Hinterbriihler Seegrotte mit einer Motorbootfahrt
auf Europas groBten unterirdischen See. Preis auf Anfrage.

Weinverkostung

Wir verkosten mit Thnen in unserem gemiitlichen Gewdlbestiiberl sechs Weine un-
terschiedlicher Herkunft aus dem bekannten 6sterreichischen Weinbaugebieten. Ab
€ 16,- pro Person inkl. Gedeck

Weihnachtsspiele

in der 800 m2weihnachtlich geschmiickten und beleuchteten Reithalle. Zu Weih-
nachts-Popmusik spielen Sie verschiedene Spiele dazu servieren wir Glithwein auf
Strohballen-Tischen. Preis auf Anfrage.
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Auszug aus unserer Aperitif- und Getrinkekarte
(siehe auch unsere Aperitifvorschldge unter ,Kleine Events fiir Ihre Feier®)

Ein Glas Prosecco an der Brunnenbar
dazu servieren wir pikante Crostinis
€ 8,- pro Person

Sekt, Sekt Orange, Bier vom FFal}, Mineralwasser, Orangensaftt
Verrechnung nach Verbrauch

1 Glas Prosecco Vilaviola € 3,10
1 Glas Testa Rossa (Sekt mit Erdbeermark) € 3,80
1 Glas Sekt, Sekt Orange oder Sekt Hollunder € 3,80

Bier vom Fass
1/8 Trumer Pils € 2,90
Zipfer Urtyp 1/3 € 2,80

2007 Griiner Veltliner WG Schuckert 1/8 € 1,90
2007 Griiner Veltliner ,,Griive®, WG Sonnhof aus Langenlois € 3,30
2007 Chardonnay, WG Zierer aus Gumpoldskirchen € 3,30
2007 Riesling, WG Biegler aus Gumpoldskirchen €3,70

2006 St. Laurent WG Reinisch 1/8 € 2,10
2007 Blauer Zweigelt, WG Fischer aus Soos € 3,20
2000 Cabernet Sauvignon Merlot, WG Reinisch aus Tattendorf € 4,80
2006 Trilogie Cuvée aus Cabernet, Pinot Noir und Zweigelt
WG Gausterer € 4,10

Voslauer Mineralwasser 0,71 € 3,50
Coca Cola, Fanta, Almdudler € 2,20
Apfelsaft 2,40

Melange, Verlingerter € 2,60
GroBer Brauner € 3,20, Kleiner Brauner € 2,20
Cappuccino € 3,30
Kakao € 2,60
Tasse Schwarztee, Darjeeling oder Kriutertee € 2,60



