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	Feiern unter Schuberts Linde
	Ein prickelnder Empfang....
	Stilvolles Ambiente


	Familie Moser und Mitarbeiter der Höldrichsmühle
	Rund um Ihr Fest

	
	
	Hotelzimmer
	Hochzeitszimmer
	Frühstück am Tag danach, ein schöner Ausklang für Ihr Fest
	Blumenschmuck, Musik, Hochzeitstorte, Leihauto
	Glückwunschluftballons
	Für unsere Kinder
	Für den späten Hunger
	
	Gulyassuppe inkl. Gebäck (ab 20 Personen)  	• 3,50 pro Person

	Unsere Räume für Ihr Fest
	
	
	Waldmüller 1
	
	Biedermeierzimmer
	
	Gewölbestüberl
	
	Restaurant bestehend aus 3 Räumen



	Wissenswertes

	
	
	Sektempfang
	Aperitifauswahl
	Fruchtiger Sommeraperitif
	Häppchen
	Sonstige Aperitifs:
	Vorspeisen
	Suppen
	Hauptspeisen
	
	Gebratene Rehkoteletten auf Eierswchwammerlsauce mit Serviettenknödel und


	Desserts
	Variante A:	36,-  pro Person inkl. Gedeck
	Bitte wählen Sie:  3 Vorspeisen, 1 Suppe, 2 Hauptspeisen und 2 Desserts
	Variante B:  42,- pro Person inkl. Gedeck
	Bitte wählen Sie: 4 Vorspeisen, 2 Suppen, 3 Hauptspeisen und 3 Desserts
	Variante C:  46,- pro Person inkl. Gedeck
	Bitte wählen Sie: 5 Vorspeisen, 2 Suppen, 4 Hauptspeisen und 4 Desserts
	
	
	
	
	Buffetpreise gelten ab mindestens 30 Personen



	Räucherforelle mit Krenrahmsauce


	Hauptspeisen
	
	Überbackene Palatschinken mit Blattspinat-Ricottafüllung
	Frischer Fruchtsalat


	Variante A: 31,-  pro Person inkl. Gedeck
	Bitte wählen Sie:  3 Vorspeisen, 1 Suppe, 2 Hauptspeisen und 2 Desserts
	Variante B:  36,- pro Person inkl. Gedeck
	Bitte wählen Sie: 4 Vorspeisen, 2 Suppen, 3 Hauptspeisen und 3 Desserts
	Variante C:  40,- pro Person inkl. Gedeck
	Bitte wählen Sie: 5 Vorspeisen, 2 Suppen, 4 Hauptspeisen und 4 Desserts
	
	
	
	
	Buffetpreise gelten ab mindestens 30 Personen





	Menü 1
	Menü 2


