Feiern unter Schuberts Linde

Im einzigartigen Ambiente der Holdrichsmiihle ldsst sich ausgezeichnet feiern
— das wussten schon die Kiinstler des Wiener Biedermeiers von Franz Schubert
bis Ferdinand Georg Waldmiiller. Lassen Sie sich und Ihre Giste von uns
verwohnen: an diesem Festtag diirfen Sie einmal richtig ,los lassen®.

FEin prickelnder Empfang....

Empfangen Sie IThre Giste mit einem Aperitif an der Brunnen Bar, auf der
Gartenterrasse oder — bei kleineren Gesellschaften — im Bankettraum mit einer
eigens fiir Sie beigestellten Auswahl an Bar-Getrianken.

Stilvolles Ambiente

Im Biedermeierstil, im Gewdlbe, in der Veranda oder im Waldmiiller-Saal mit
Tanzparkett und Gartenzugang finden Sie den passenden Rahmen fiir Thre
kleine oder groB3e Feier.

Die Kiiche der Holdrichsmiihle bietet seit Jahrhunderten sorgsam zubereitete
Gerichte der feinen Wiener Kiiche im Einklang mit den Jahreszeiten und

zuriickgreifend aut qualitdtsvolle Produkte unserer Region. Sie wihlen aus, ob
Ihnen ein serviertes Menii oder ein Buftet eher zusagt.

Wir beraten Sie gerne auch bei allen Fragen rundum Ihr Fest — vom
Blumenschmuck tiber Musik und Hochzeitstorte.

Beiliegend finden Sie unsere Menii- und Buffetvorschlige und weitere
Informationen tiber unser Haus.

Fir weitere Fragen oder eine Hausbesichtigung stehen wir gerne zur
Vertiigung.

Mit freundlichen Griissen

Familie Moser und Mitarbeiter der Holdrichsmiihle



Rund um Ihr Fest

Hotelzimmer
Gerne reservieren wir fiir [hre Festgidste Hotelzimmer in der Holdrichsmiihle. Preise
entnehmen Sie bitte unserer aktuellen Preisliste.
Hochzeitszimmer

Fiir unsere Hochzeitspaare stellen wir unser Hochzeitszimmer (ab 40 Personen) kostenlos
zur Verfigung.

Friihstiick am Tag danach, ein schoner Ausklang fiir Ihr Fest

Nach einem rauschenden Fest schlift man gerne etwas linger, deshalb bieten wir unseren
tibernachtenden Brautpaaren samt Gesellschaft ein verldngertes Buffetfriihstiick in einem
eigenen Teil unseres Restaurants an.

Blumenschmuck, Musik, Hochzeitstorte, Lethauto

Unsere bewihrten Partner stehen Ihnen fiir Ihr Fest gerne zur Verfiigung. Sie erhalten bei
der Buchung eine Liste der von uns empfohlenen Betriebe und Personen, die Ihnen beim
Blumenschmuck, Musik, Torte usw. zu einem guten Preis/Leistungsverhiltnis helfen, dass
Ihr Fest ein Erfolg wird.

Gliickwunschluftballons

Gerne stellen wir fiir Sie Gliickwunschluftballons, die Sie mit Thren Gisten in den Himmel
steigen lassen konnen, bereit. Der Preis richtet sich nach Art, Umfang und Menge.

Fliir unsere Kinder

Ihren Kindergisten bieten wir auf Wunsch auch Kindergerichte an. Unser Haus bietet sich
tiir Feliern mit Kindern an. Bei schonem Wetter lddt unser Kinderspielplatz und unser
Reitstall zur Besichtigung ein. In der gerdaumigen Hotelhalle mit Spielecke fiihlen sich die
Kinder auch bei Regenwetter wohl.

Fiir den spiten Hunger

Gulyassuppe inkl. Gebick (ab 20 Personen) € 3,50 pro Person
Risebrett inkl. Brot, Gebéck und Butter (ab 20 Personen): € 4,50 pro Person



Unsere Riaume fiir IThr Fest
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Wissenswertes

Liebe Giiste,

wir mochten, dass Ihr Fest ein Erfolg wird, deshalb méchten wir Sie auf folgende Punkte
aufmerksam machen:

Musik / Veranstaltungsende:

Bei Festen mit Tanzmusik bitten wir Sie darauf zu achten, dass aus Riicksicht vor Nachbarn
und Hotelgésten Live-Musik bzw. Tanzmusik nur bis 1.00 Uhr bzw. spétestens 2.00 Uhr
frith gespielt werden kann.

Eine Raummiete bzw. Servicepauschale wird ab 1 Uhr friih fiir jede angefangene Stunde
(Euro 78,- pro Stunde) verrechnet.

Gestaltung / Raumdekoration:
Bitte vereinbaren Sie mit IThrem Floristen en Zeitpunkt der Raumgestaltung mit uns
abzustimmen.

Reservierung/a conto Zahlung/Stornobedingungen:

Bei Reservierung eines Raumes bitten wir um eine a conto Zahlung in Hshe von Euro 500,-
(ab 80 Personen Euro 700,-). Damit ist der Raum fiir Sie reserviert. Diese Vorauszahlung
gilt gleichzeitig als Stornogebiihr im Falle, dass Sie Ihre Feier absagen. Bei Stornierungen
innerhalb von 6 Wochen vor der Veranstaltung werden 50% der gebuchten Leistung,
innerhalb von 4 Wochen 80% der gebuchten Leistung verrechnet.

Verrechnung / Personenanzahl:

Wir ersuchen um Bekanntgabe der Anzahl der teilnehmenden Personen mindestens 4 Tage
vor [Threm Fest. Die zu diesem Zeitpunkt genannte Personenanzahl dient dann auch zur
Verrechnung. Den Sitzplan bzw. die Tischkirtchen erbitten wir 48 Stunden vor Ihrem Fest.

Anreise:
So finden Sie zu uns (mit 6ftentlichen Verkehrsmitteln: S1 oder S2 bis Modling Bahnhof,
danach Bundesbus nach Hinterbriihl, Haltestelle ,Holdrichsmiihle®).
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Aperitif

Sektempfang

Wir reichen Ihren Gasten: Sekt, Sekt Orange, Bier vom Fass, Mineralwasser, Orangensaft

Verrechnung nach tatsichlichen Verbrauch

Aperitifauswahl

(nach Wunsch an der Bar, im Restaurant, Gartenterrasse, im oder vor dem Festsaal)

Wir bieten Ihrer Festgesellschaft eine eigens fiir Sie zusammengestellte Auswahl
an Bargetrinken mit Stehtischen
Sekt, Sekt Orange, Camparz, Campari Orange, Sherry, Vodka Lemon, Vodka mit Ets,
Mineralwasser, Orangensaft
Verrechnung nach tatsichlichen Verbrauch, 4 zur Wahl (geeignet fiir 10-25 Personen)

Fruchtiger Sommeraperitif

1 Glas Sekt mit Beeren, frischem Pfirsichmark oder Granatapfel 3,70
Waldbeeren-, Erdbeer-, Pfirsich oder Melonenbowle (nach Saison) 3,50

Happchen
Gerne servieren wir Ihnen zu Ihrem Aperitif kleine Happchen:

Rohschinken mit Melone (auf Spiefs), Mozzarella mit Paradetsern(auf Spief3), Crostinis
3 Stiick (€ 4,- pro Person)

Sonstige Aperitifs:

1 Glas Prosecco Villaviola 2,90
1 Glas Schilcher Sekt 3,70
1 Glas Sekt, Sekt Orange oder Sekt Hollunder 3,70
I Glas Bellini 1/51 4,70
Campari Soda oder Orange € 4,70
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Vi orspez'sen

Rindscarpaccio mit Pesto und Grana
Rohschinken San Daniele mit Honigmelone
Lachscarpaccio auf Gurkenscheiben
Englisches Roastbeef mit Kriutersauce
Gerducherter Lachs mit Senfrahmsauce
Vitello tonnato
Mozzarella mit Paradeisern und Basilikum
Drezerler Crostini
Avocado mit Flusskrebsen und Cocktailsauce

Zweierleir Blatt- und Gemiisesalate nach Saison mit verschiedenen Dressings

Suppen

Klare Rindsuppe mit Wiener Einlagen
(zur Wahl: Schoberl, Fleischstrudel, Griefinockerl, Butternockerl)

Erdapfel-Waldpilzcremesuppe

Geeiste Tomaten-Gurkensuppe

Hotel-R estaurant Holdrichsmiihle, Gaadnerstr. 34, A-2371 Hinterbriihl beit Wien
Tel. ++43/2236/26 27 40, Fax ++43/2236/48 729, e-mail: hoeld@eunet.at, www.hoeldrichsmuehle.at
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Ziircher Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen und Reis

Hauptspeisen

Ganze gebratene Ente mit Schupfnudeln und Rotkraut
Ganze gebratene Hochrippe (Prime Rib) mit Kartoffelgratin
Rosa gebratenes Rindsfilet mit Ofenkartoffelscheiben
Gebratene kleine Kalbsschnitzel mit Gemiise und glacierten Butternocken
Lammpkoteletten in Rosmarinsauce mit Gemiiseratatouille und Bratkartoffeln
Gebratenes Zanderfilet mit Blattspinat und Rost:
Gebratenes Cordon bleu von der Hiihnerbrust mit Gemiise und Basmatireis

Gebratene Rehkoteletten auf Eierswchwammerlsauce mit Serviettenknodel und
Preiselbeerbirne

Hausgemachte Nudeln mit Zucchini-Pilzragout

Desserts

Nougatmousse
Holdrichsmithler Milchrahmstrudel
Kalte Grieftknoderl in Krokant mit Fruchtmark
Frischer Fruchtsalat

Vanilleeisparfait

e Variante A: 36,- pro Person inkl. Gedeck
Bitte wihlen Sie: 3 Vorspeisen, 1 Suppe, 2 Hauptspeisen und 2 Desserts

e Variante B: 42,- pro Person inkl. Gedeck
Bitte wiihlen Sie: 4 Vorspeisen, 2 Suppen, 3 Hauptspeisen und 3 Desserts

e Variante C: 46,- pro Person inkl. Gedeck
Bitte wiihlen Sie: 5 Vorspeisen, 2 Suppen, 4 Hauptspeisen und 4 Desserts

Buffetpreise gelten ab mindestens 30 Personen

Hotel-R estaurant Holdrichsmiihle, Gaadnerstr. 34, A-2371 Hinterbriihl beit Wien
Tel. ++43/2236/26 27 40, Fax ++43/2236/48 729, e-mail: hoeld@eunet.at, www.hoeldrichsmuehle.at
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Vorspeisen

Kalte Rindfleischschnitten mit gegrillten Zucchinischeiben
Frischschafkise mit Paradetsern und Basilikum
Tafelspitzsulz mit Kernolmarinade
Verschiedene Blattsalate mit Dressings zur Wahl
Erdapfel-Vogerlsalat mit Kernol
Raucherforelle mit Krenrahmsauce
Beinschinken mit Kren
Mozzarella mit Tomate
Gebeizter Lachs mit Senfrahmsauce

Zweierlei Salate nach Saison mit verschiedenen Dressings

Suppen

Rindsuppe mit Fritatten oder Schoberl
Erdapfel-Waldpilzcremesuppe (Spargel- Kiirbis- oder Lauchcremesuppe mach Saison)

Zwiebelsuppe mit Kdasecroutons

Hotel-R estaurant Holdrichsmiihle, Gaadnerstr. 34, A-2371 Hinterbriihl beit Wien
Tel. ++43/2236/26 27 40, Fax ++43/2236/48 729, e-mail: hoeld@eunet.at, www.hoeldrichsmuehle.at
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Hauptspeisen
Kleine gebackene Schnitzeln mit Reis
Gebackene Hiihnerstiickchen mit Reis
Schweinsfilets gebraten mit Krauterrahmsauce und Schupfnudeln
Spanferkel im Ganzen gebraten mit warmem Krautsalat und Serviettenknodel
Uberbackene Palatschinken mit Blattspinat-Ricottafiillung
Gebratene Forellen- oder Saiblingsfilets mit Zitronenbutter und Gemiiserisotto
Truthahnfilet mit Rohschinken, Salbei und Schupfnudeln
Gekochtes vom steirischen Jungrind mit Wurzelgemiise, Apfelkren und Rost
Rinderfiletspitzen ,Stroganoff Art“ mit Nockerl
Wildragout mit Steinpilzen, Serviettenknodel und Preiselbeeren

Desserts

Joghurtterrine mit Fruchtmark
Haselnussetsparfait
Topfenobersnockerl mit Beerenmark
Apfelstrudel
Frischer Fruchtsalat

e Variante A: 31,- pro Person inkl. Gedeck
Bitte wihlen Sie: 3 Vorspeisen, 1 Suppe, 2 Hauptspeisen und 2 Desserts

e Variante B: 36,- pro Person inkl. Gedeck
Bitte wihlen Sie: 4 Vorspeisen, 2 Suppen, 3 Hauptspeisen und 3 Desserts

e Variante C: 40,- pro Person inkl. Gedeck
Bitte wihlen Sie: 5 Vorspeisen, 2 Suppen, 4 Hauptspeisen und 4 Desserts

Buffetpreise gelten ab mindestens 30 Personen

Hotel-R estaurant Holdrichsmiihle, Gaadnerstr. 34, A-2371 Hinterbriihl beit Wien
Tel. ++43/2236/26 27 40, Fax ++43/2236/48 729, e-mail: hoeld(@eunet.at, www.hoeldrichsmuehle.at
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Unsere Meniivorschldge

Menii 1

Kiirbiscremesuppe mit Kernen und Ol
kK

Rosa gebratenes Lammbkotelett mit Bohnchen und Erdapfelscheiben
oder
Gebratene Rindsfiletspitzen ,Stroganoff Art” und Schupfnudeln

kK

Kalte Griefknodel mit Fruchtmark

28,50 inkl. Gedeck

Menii 2

Hausgemachte Gansleberterrine mit Cumberlandsauce
koK

Gebratenes Viktoriabarschfilet mit Blattspinat und Rahmerdapfeln
oder

Rosa gebratene Entenbrust in Rosmarinsauce mit Rotkraut und Schupfnudeln
*kk

Nougatschokoladeterrine

30,70 tnkl. Gedeck

Menii 3

Zweierleir Crostinis
sk

Schnittlauchcremesuppe
kK
Gebratene Maishuhnbrust auf buntem Gemiise und hausgemachten Nudeln
oder

Gegrillte Filets vom Schweinslungenbraten mit Parmaschinken, Salbet und kleinen Bratkartoffeln
*kk

Holdrichsmiihler Milchrahmstrudel

30,50 nkl. Gedeck

Hotel-R estaurant Holdrichsmiihle, Gaadnerstr. 34, A-2371 Hinterbriihl bei Wien
Tel. ++43/2236/26 27 40, Fax ++43/2236/48 729, e-mail: hoeld(@eunet.at, www.hoeldrichsmuehle.at
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Menii 4

Vorspetsenvariation von Frischschafkise, Raucherlachs und Rohschinken
kK

Klare Rindsuppe mit Schoberl und Nockerl
sk

Gegrilltes Saiblingsfilet auf Spinatcreme und Pilzrisotto
oder

Truthahnfilet in Ei und Parmesan gebacken mit hausgemachten Nudeln und Paradeisdip
kK

Nougatmousse auf Fruchtspiegel

35,- nkl. Gedeck

Menii 5

Carpaccio vom Rind mit Grana und Pesto
kK

Wiener Erdipfelsuppe mit Schwammerln
Sk

Gegrilltes Lachsfilet auf Limettenschaum und hausgemachte Nudeln
oder

Gegrillte Beiriedschnitte vom Styriabeef auf Saisongemiise und Ofenkartoffeln
kK

Topfennockerln mit Mark und Friichten

35,50 nkl. Gedeck

Menii 6

Rdaucherlachs mit Senfsauce
kK

Klare Suppe mit Wiener Einlagen
*%k

Gebratenes Kalbsriickenstiick in Krauterrahmsauce und glacierten Butternocken
oder

Rosa gebratenes Rinderfilet in Waldpilzsauce und gratinierten Rahmkartoffeln
*kk

Dessertvariation von Griefiknodel, Schokolademousse und Topfenobersnockerl

37,- inkl. Gedeck

Hotel-R estaurant Holdrichsmiihle, Gaadnerstr. 34, A-2371 Hinterbriihl bei Wien
Tel. ++43/2236/26 27 40, Fax ++43/2236/48 729, e-mail: hoeld@eunet.at, www.hoeldrichsmuehle.at
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